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Tiittalan kartanon salissa kajah-
taa nuoren naisen laulu, toinen 
säestää pianolla. Nuoret harjoit-
televat seuraavan päivän hääjuh-
laa varten. Salin pöydät on peitetty 
valkoisin liinoin ja kukat ja juhla-
astiat on sijoitettu paikoilleen.

Myös viereiset isännän ja emän-
nän huone on laitettu juhlakun-
toon. Kaikki alkaa olla valmista 90 
juhlijalle.

– Tällaista tämä on, naurah-
taa paikasta toiseen kiitävä juh-
lavastaava, juvalainen Tarja Här-
könen.

Härkönen huolehtii siitä, että 
kartanossa juhlat sujuvat niin kuin 
on tarkoitus ja tarjoilut ovat juh-
lien ja ympäristön arvoiset.

– Tämä on hääjuhlapaikkana 
ihan paras. Nytkin parin lähei-
set ovat laitelleet paikkoja ja soi-

telleet täällä. Juhlan pystyy näin 
säätämään oman näköiseksi.

Herkän juhlan kulku ja sisältö 
tarjoiluineen laaditaan yhteis-
työssä asiakkaiden kanssa.

– Häihin liittyy paljon haaveita 
ja unelmia, ja mieluummin sanon 
toiveille kyllä kuin ei.

Tiittalan kartanon nykyisen 
päärakennuksen 1800-luvulla 
rakennuttanut majuri Reiher 

rakasti juhlia. Hänen ideansa oli-
kin rakennuttaa kartanon alaker-
taan noin sadan neliön juhlasali.

Juhlaruoka on tarjolla salin vie-
reisessä ruokasalissa. Härkönen 
on ammatiltaan kokki ja hovi-
mestari, ja vaikka juhlien aikana 
keittiössä häärääkin eri kokki, ovat 
reseptit Härkösen.

Omien reseptien mukaan val-
mistuvat muun muassa limekakku 
sekä puolukkajuustokakku.

– Harrastan myös teollisuus-
vakoilua, eli jos joku maistuu 
hyvältä, näen vaivaa selvittääk-
seni, mitä siinä on.

Nyt valmisteilla oleviin häihin 
Härkönen on jo valmistanut silli-
kaviaarin. Hän ei kainostele myös-
kään ottaa käyttöön paikallisten 
taitoja.

– Jaana Muhonen pitää kahvilaa 
Sulkavalla, ja hän tekee ihania kak-
kuja. Yhteistyö paikallisen K-kaup-
piaan kanssa toimii loistavasti.

Juhlaruuan on oltava tilaisuu-
den tasalla.

– Lounasruoka ei ole juhla-
ruokaa. Juhlassa on hyvä saada 
toteuttaa asioita, jotka eivät liity 
arkeen.

Seuraavan päivän häämenussa 
on ainakin punaviinihärkää ja 
uunijuureksia.

– Yrttejä käytän paljon. Esimer-
kiksi salaattina tarjotaan yrttinen 
vihreä salaatti.

Kartanon huoneet on kalus-
tettu kustavilaistyylisillä kalus-
teilla, joita isäntäpari Timo Hut-
tunen ja Elina Lindell ovat löytä-

neet antiikkiliikkeistä ja huuto-
kaupoista.

Huoneet ovat 3,5 metriä kor-
keita ja ne henkivät vanhaa arvok-
kuutta.

– Isäntäväellä ja minulla on 
samanlainen käsitys siitä, millai-
set ovat kartanojuhlat: tunnelmal-
taan arvokkaat ja tyylikkäät. Nii-
hin kuuluu myös ammattimainen 
tarjoilu. Tarjoilijan ja hovimestarin 
ammatit ovat tärkeitä, ja he kuu-
luvat juhlaan. Juhlissa kuppeja ei 
viedä noutopisteeseen.

Juhlien rempseämpää jatko-
aikaa vietetään kesäisin yleensä 
aittarakennuksen tiloissa. Läm-
pimällä kelillä voi pistää jalalla 
koreasti puutarhassa olevalla 
tanssilattialla. Talvella tanssi-
taan isännän huoneessa tai kir-
jastossa.

Kartanossa, pehtoorin talossa ja 
aitoissa on tilaa yöpymiseenkin. 
Päärakennuksessa on viisi eriko-
koista makuuhuonetta, ja kakkos-
kerrokseen on rakennettu myös 
saunatilat.

Sulkavan soutujen aikaan karta-
nolla majoittuu ryhmiä. Kartano ei 
enää toimi tilausravintolana vaan 
tilavuokraperiaatteella.

Tarja Härkönen on vastannut 
kartanon juhlien järjestämisestä 
jo usean vuoden ajan.

– On ihan järjetön työ, kun 
kaikki viilataan kuntoon. Mutta 
sillä tavalla on antoisaa tehdä, 
ja kun onnistuneet juhlat ovat 
menossa, tuntuu ihanalta!

Kartano 
valmistautuu
häähumuun

Tiittalan kartano
l Historia ulottuu 1400-luvulle, 
jolloin paikkaa kutsuttiin Sulka-
vaisen mäeksi.
l Tiittala-nimen anoivat 1500-
luvulla tilalla asuneet Tiittaiset.
l 1700-luvulla tilaa hallitsivat 
useat suvut, lähinnä kruunun 
virkamiehet ja käräjätuomarit.
l Nykyisen päärakennuksen 
rakennutti aatelinen majuri Rei-
her, suunnittelu C.L. Engelin toi-
misto.
l Kaksikerroksinen rakennus 
valmistui 1836.
l 14 huonetta, lattiapinta-ala n. 
600 m2.
l Omistajia Lindforsit, Bagget, 
Tiittalat (ent. Bagge).
l Vuodenvaihteessa 1997-98 
omistajiksi nykyään Porvoossa 
asuvat DI, OTK Timo Huttunen 
ja OTK Elina Lindell.
l Kartanoa kunnostettu ja lii-
ketoimintaa kehitetty alkaen 
1998.
l Päärakennus ja pihapiiri ovat 
Museoviraston suojeluksessa.

Juhlajärjestelijä Tarja Härkönen pitää langat käsissään ja viihtyy salinkin puolella. Saliin ja viereisiin isännän ja emännän huoneisiin mahtuu reilut sata juhlijaa.

Puolukkajuustokakkua tulee kolmeen kerrokseen. Koristeluun käy-
tetään hellyttäviä vinoja sydämiä.

Kartanon yläkerrassa on viisi erikokoista makuuhuonetta. Morsiussviitti on hempeän sininen.

Tarjoiluhuoneen nurkassa oleva 
kaappi on talon alkuperäistä 
kalustusta.

Timo Seppäläinen

Juhlassa on hyvä 
saada toteuttaa 
asioita, jotka eivät 
liity arkeen.
Tarja Härkönen
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